
 

 

Speisekarte  

Suppen 
 

Bouillon mit Flädli 9.50 

Spargelcreme oder Kürbissuppe 9.50 

Salate 
 

Grüner Salat 9.50 

Gemischter Salat 10.50 

Nüsslisalat mit Ei 10.50 

Holzgrillspezialitäten mit 7 verschiedenen Salaten 
 

Schweinssteak Café de Paris aus der Schweiz 25.50 

Lammfilet Café de Paris aus Neuseeland 32.50 

Pouletbrüstli Café de Paris aus der Schweiz 26.50 

Regenbogenforellenfilet aus der Fischzucht in Niederwil 27.50 

Warme Speisen 
 

Geschnetzeltes Kalbfleisch an Pilzrahmsauce mit Rösti und Gemüse 32.50 

Geschnetzeltes Pouletfleisch an Currysauce mit Reis und garniert mit Früchten 25.50 

Kalbsbraten mit Gratin und Gemüse 32.50 

Kalbscordonbleu mit Pommes-Frites und Gemüse 37.50 

Schweinsbraten mit Gratin und Gemüse 27.50 

Schweinssteak an Pilzrahmsauce mit Gemüse und Teigwaren 27.50 

Schweinscordonbleu mit Pommes-Frites und Gemüse 28.50 

Rippli, Sauerkraut und Salzkartoffeln 21.50 

Kalbs- oder Bauernbratwurst an Zwiebelsauce mit Rösti 16.50 

½ Poulet mit Pommes-Frites 20.50 

Rahmschnitzel mit Teigwaren und Gemüse 27.50 

Rindsfilet Sauce Béarnaise mit Pommes-Frites und Gemüse 46.50 

Saiblinge Weissweinsauce mit Reis und Gemüse 36.50 

Tischgrill mit Kalb, Rind, Schwein, Poulet, Kartoffeln, Saucen und Früchten 37.50 

Raclette mit Früchten, Gurken, Champignons, Zwiebeln und Kartoffeln 26.00 

Käsefondue 29.00 

 
Bei uns gibt es immer Nachservice ! 

 

Unser Fleisch kommt ausser dem Lamm( Neuseeland) 

ausschliesslich aus der Schweiz 

 

Alle Preise verstehen sich exklusive MwSt ! 
 



 

 

Dessertkarte  

Dessertbuffet hausgemacht 12.50 

(verschiedene Glacésorten, frischer Fruchtsalat, 3 Cremen,  

Tiramisu, Cakes, Meringue mit Schlagrahm)  

Schoggi-, Vanille- und gebrannte Creme 9.50 

Zitronenkuchen 4.50 

Schoggikuchen 4.50 

Früchtewähe mit Rahm 4.50 

Eiskaffee hausgemacht 10.50 

Frischer Fruchtsalat mit Rahm                10.50  

Frischer Fruchtsalat mit Glacé 11.50 

Wintercoupe mit Zimtglacé, Zwetschgen und ein wenig “Gügs“ und Rahm 10.50 

Zitronensorbet mit Wodka 11.50 

Zwetschgensorbet mit Zwetschgenwasser 11.50 

Apfelsorbet mit Quittenwasser 11.50 

Alle Preise verstehen sich exklusive MwSt ! 
 



 

 

Getränkekarte Hochzeitsapéro   

Grundgebühr 
 

200.00 

(Gebäude alte Trotte mit Vorplatz, Parkplatzeinweisung durch Mitarbeiter, 

sämtliche Tisch- und Blumendekorationen)   

Schweizer Weissweine 
  

Fendant 50cl 18.50 

Fechy 50cl 19.50 

Epesses 50cl 21.50 

Schweizer Roséweine 
  

Oeil de Perdrix 50cl 20.50 

Dôle de Blanche 50cl 19.50 

Schweizer Rotweine 
  

Dôle 50cl 18.50 

Fleury 50cl 20.50 

Cabernet 50cl 17.50 

Cüpli 
  

Prosecco 1dl 7.00 

Mineralwasser 
  

Henniez 1lt 7.00 

Rivella, Coca-Cola etc. 1lt 8.50 

Süssmost 1lt 8.50 

Orangensaft 1lt 8.50 

Kaffee / Tee 
  

Kaffee Crème  4.00 

Kaffee Luz  5.50 

Kaffee “Huus“ mit viel Schlagrahm und ein wenig “Gügs“  6.50 

Tee diverse  4.00 

Orangenpunsch/Apfelpunsch  4.00 

Bier 
  

Pony 33cl 4.50 

Alle Preise verstehen sich exklusive MwSt ! 
  



 

Getränkekarte   

Schweizer Weissweine   

Fendant 50cl 19.50 

Fechy 50cl 20.50 

Epesses 50cl 21.50 

Schweizer Roséweine 
  

Oeil de Perdrix 50cl 20.50 

Dôle de Blanche 50cl 20.50 

Schweizer Rotweine 
  

Dôle 50cl 20.50 

Fleury 50cl 21.50 

Cabernet 50cl 19.50 

Cüpli 
  

Prosecco 1dl 8.00 

Mineralwasser 
  

Henniez 1lt 8.50 

Rivella, Coca-Cola etc. 1lt 9.50 

Süssmost 1lt 9.50 

Orangensaft 1lt 9.50 

Kaffee / Tee 
  

Kaffee Crème  4.00 

Kaffee Luz  6.00 

Kaffee “Huus“ mit viel Schlagrahm und ein wenig “Gügs“  7.00 

Tee diverse  4.00 

Orangenpunsch/Apfelpunsch  4.00 

Jägertee  4.50 

Glühwein  6.00 

Spirituosen  
  

Kirsch 2cl 6.50 

Zwetschgen 2cl 6.50 

Pflümli 2cl 6.50 

Quitten 2cl 6.50 

Schnapps 2cl 5.00 

Williams 2cl 9.50 

Grappa 2cl 10.50 

Frauenschnäpsli/Liköre 2cl 7.50 

Bier Pony 33cl 4.70 

Flaschen-Bier 50cl 5.70 

Alle Preise verstehen sich exklusive MwSt !   

k



 

 

Brunch   

Getränke   

- Kaffee / Tee   

- Milch (kalt und warm)   

- Ovomaltine / Schokolade   

- Süssmost   

- Orangenjus   

Essen 
  

- hausgemachte ofenfrische Bauernbrote   

- Bauernzöpfe   

- Gipfeli   

- Butter   

- hausgemachte Konfitüren   

- hausgemachtes Birchermüsli   

- verschiedene Joghurts   

- Cornflakes   

- Käseplatten   

- Fleischplatten   

- Rösti mit Speck und Spiegeleier   

Preise 
  

Erwachsene p. Pers. 33.50 

Kinder unter 12 Jahren p. Altersjahr 2.50 

Nach dem Brunch empfehle ich 
  

vom Holzofengrill   

Cervelat mit Brot  5.50 

Kalbsbratwurst mit Brot  6.50 

Bauernbratwurst mit Brot  7.50 

vom Suppentopf 
  

Bauernsuppe mit Speck p.Pers. 9.50 

Gulaschsuppe p.Pers. 9.50 

vom Dessertbuffet 
  

frischer Fruchtsalat mit Glace und Rahm p.Pers. 11.50 

hausgemachter Kuchen nach Wahl p. Stück 6.50 

hausgemachte Früchtewähen p. Stück 6.50 

Torten aus der Bäckerei 
  

Zuger Kirschtorte p. Stück 8.50 

Schwarzwälder Torte p. Stück 8.50 
Zitronenquarktorte p. Stück 8.50 



 

 

Holzofengrill   

Cervelat mit Brot  5.50 

Kalbsbratwurst mit Brot  6.50 

Bauernbratwurst mit Brot  7.50 

Kalte Platte garniert (Bünderfl., Salami, Schinken, Aufschnitt)* p. Person 9.50 

Käseplatte garniert* p. Person 9.50 

*spezielle Apéromutschli p. Stk. p. Person 2.00 

Verschiedene Gemüsedips mit hausgemachten Saucen p. Person 8.50 

Hausgemachte Mini-Sandwichs p. Person 4.50 

Belegte Toastbrötli p. Person 4.50 

Partybrot gefüllt ab 10 Personen p. Person 9.50 

(Schinken, Salami, Käse, Salat, Gurken, Tomaten)   

Blätterteiggebäck hausgemacht 1 kg. ab 10 Personen p. Person 8.50 

Regenbogenfilets auf Toast mit Meerrettichschaum p. Person         10.50 

Lachsplatte garniert ab 10 Personen p. Person 10.50 

Poulet Snacks mit verschieden hausgemachten Saucen p. Person 8.50 

Schinkengipfeli p. Stück 3.50 

Mini Pizza p. Stück 2.50 

Mini Chäschüechli p. Stück 3.00 

Verschiedene feine Oliven und Mozarella p. Person 9.50 

Pommes-Chips und Nüssli p. Person 2.50 

Verschiedene Snacks p. Person 3.50 

Früchtekorb mit verschiedenen Früchten (saisonbedingt) p. Person 5.50 

Verschiedene Früchtewähen p. Stück 4.00 

Verschiedene Kuchen p. Stück 3.50 



 

Alle Preise verstehen sich exklusive MwSt ! 


