
Brunch
Getränke

- Kaffee / Tee

- Milch (kalt und warm)

- Ovomaltine / Schokolade

- Süssmost

- Orangenjus

Essen

- hausgemachte ofenfrische Bauernbrote

- Bauernzöpfe

- Gipfeli

- Butter

- hausgemachte Konfitüren

- hausgemachtes Birchermüsli

- verschiedene Joghurts

- Cornflakes

- Käseplatten

- Fleischplatten

- Rösti mit Speck und Spiegeleier

Preise

Erwachsene                                                                                         p. Pers. 32.00

Kinder unter 12 Jahren                                                                          p. Altersjahr 2.50

Nach dem Brunch empfehle ich

vom Holzofengrill

Cervelat mit Brot         5.50

Kalbsbratwurst mit Brot          6.50

Bauernbratwurst mit Brot      7.50

vom Suppentopf

Bauernsuppe mit Speck                                                                       p.Pers. 8.50

Gulaschsuppe                                                                                      p.Pers. 8.50

vom Dessertbuffet

frischer Fruchtsalat mit Glace und Rahm                                           p.Pers. 10.50

hausgemachter Kuchen nach Wahl                                                   p. Stück 5.50

hausgemachte Früchtewähen                                                p. Stück 5.50



Torten aus der Bäckerei

Zuger Kirschtorte                                                                               p. Stück 7.50

Schwarzwälder Torte                                                                          p. Stück 7.50

Zitronenquarktorte                                                                         p. Stück 7.50

alle angegebenen Preise verstehe sich exclusive MwSt !


